	AZIENDA
	INDIRIZZO
	PRODOTTI

	Produttori del  Consorzio Montagne e Valli di Pistoia
	P.zza Umberto 1^ Cutigliano c/o Palazzo Comunale Pistoia 
Tel e Fax 0573-28160
rmalvezzi@interfree.it

Verdetti Catia   Gavinana Tel. 3471102986 
Pagliai Daniela Podere Taufi  Tel 3473581165  
	-  Pecorino a latte crudo della montagna pistoiese (presidio Slow Food)
- Fagioli di Sorana IGP (Presidio Slow Food
(pecorino, farro ,grano)

 (formaggi vaccini, burro, yogurt, patate)

	Azienda agricola “ Le Vigne”
	Soc. Agricola “Le vigne”
 via  A. Logli 9 
51030 Tobbiana-  Montale (Pt)
Tel.0573 597835 – 3337296961 – 348 4085287
E.Mail : info@agriturismolevigne.net

	Salumi di Cinta Senese

	Azienda Montana  IL baggiolo
	51020 Le Regine Abetone (PT)
Tel e Fax 0573- 606838
E.mail : ilbaggiolo@ilbaggiolo.it
	Prodotti del sottobosco:Confetture, liquori, grappe, miele e funghi  (produzione biologica)

	Antico colle fiorito
	Via Porcianese N° 39 Lamporecchio
Pistoia 
TEL e Fax 0573 803842  E.mail: anticocollefiorito@hotmail.com
	Olio extravergine di oliva, olio aromatico, salse di verdura, marmellate, erbe aromatiche
(produzione biologica)


	Antichi mestieri  srl
	Via Val di Torbola 54
51017 San Quirico Pescia (PT)
Tel.0572- 400045  Fax 0572 – 400285
E. mail  antichimestierisrl@virgilio.it
	Manufatti  in  rame

	Az. Vitivinicola Podere del Tordo di Giuseppe Bartolomei
	Via di s. Alessio 64 Candeglia  Pistoia
Tel 0573 – 451368 fax 0573  965035
e. mail Giuseppe@poderedeltordo.it
	Vino  Chianti 
Rosso, rosato e bianco igt toscano

	FIORELLINO di  Caterina Malvezzi
	Via Pratale 16
50059 Vitolini (FI)
Tel  3926867785
E.mail : catefiore85@hotmail.it
	Gioielli   in rame ottone , argento e pietre dure   (lavorazione artigianale)
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Fammi sapere se va bene questa disposizione dei gazzebo, così la mattina di sabato partiamo subito a montare e ci avvantaggiamo per l’inaugurazione
